ИСПИТНА  ПИТАЊА  за смерове: туристички техничар, угоститељски техничар,





      кулинарски техничар,   II  разред

Област: биљке које се користе у човековој исхрани

      1)  Хемијски састав биљне хране

2)  Биљна ткива

1) Вегетативни органи биљака

2) Репродуктивни органи биљака

3) Житарице

4) Поврће -  лиснато,цветасто,коренасто,кртоласто

5) Поврће -  плодовито,луковичасто, махунасто

6) Гљиве

7) Воће - јабучасто, коштичаво

8)  Воће - јагодасто, бобичаво

9)  Воће - језграсто, јужно

10)  Ароматичне биљке за уживање

11)  Зачинске биљке

Област: животиње које се користе у човековој исхрани

1) Хемијски састав животињске хране

2) Мекушци

3) Зглавкари

4) Рибе - слатководне

5) Рибе - морске

6) Водоземци

7) Гмизавци

8) Птице - дивље врсте, домаћа живина

9) Сисари – ловна дивљач, домаћа стока

1) Област: основни еколошки појмови

2) Еколошки фактори

3) Еколошка ниша

4) Еколошка форма

5) Популација

6) Биоценоза

7) Екосистем

8) Биосфера

Област: загађивање спољашње средине

1) Промене у природи под дејством човека

2) Загађивање и загађивачи

3) Загађивање и заштита ваздуха

4) Загађивање и заштита вода

5) Загађивање и заштита земљишта

6) Загађивање и заштита хране

7) Радиоактивно загађивање

8) Бука и вибрације

Област: заштита природе

1) Мониторинг

2) Заштита природе
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