ИСПИТНА ПИТАЊА
КУВАРСТВО СА ПРАКТИЧНОМ НАСТАВОМ
I РАЗРЕД ( 3. и 4. СТЕПЕН)

1.  Кухињски радници
2.  Кухињска одељења
3.  Хигијенско техничка заштита на раду
4.  Терминологија у куварству
5.  Јеловник
6.  Мени карта
7.  Јутарњи оброци
8.  Поврће
9.  Говеђе месо
10.  Свињско месо
11.  Телеће месо
12.  Јунеће месо
13.  Јагњеће и овчије месо
14.  Месо живине

15.  Дивљач

16.  Перната домаћа животиња
17.  Перната дивља животиња
18.  Речне рибе
19.  Морске рибе
20.  Мекушци
21.  Шкољке и ракови
22.  Зачини: миришљави, слатки, љути, течни
23.  Видови термичке обраде
24.  Основни фондови топле и хладне кухиње (детаљна подела фондова)

25.  Шта су салате, подела салата и како се припремају
26.  Зимница
