ISPITNA PITANJA
KUVARSTVO
II GODINA (3. I 4. STEPEN)
1. Bistra supa od goveđeg mesa

2. Ulošci za bislre supe
3. Konsome i ulošci za konsome (konsome od govedeg i pilećeg mesa)

4. Vrste potaža.pasirani,nepasirani, legirani, nelegirani, zaprženi, nezaprženi potaži. Kako se pripremaju

5. Čorba od jagnjećeg. pilećeg i telećeg mesa
6. Nacionalna čorba od jagnjećeg mesa. Mađarska gulaš čorba
7. Riblja čorba na srpski način

8. Grašak na puteru
9. Spanać na puteru
10. Dinstani kupus na bečki način

11. Podvarak
12. Dinstani pirinač
13. Gratinirani karfiol
14. Grašak ala krem
15. Boranija na srpski način

16. Spanać ala kreni

17. Krompir na pekarski način

18. Pasulj prebranac
19. Pom-čips

20. Restovani krompir

21. Pire krompir
22. Đuveč od ribljeg mesa

23. Brodet od ribljeg mesa

24. Paprikaš od šarana

25. Perkelt od šarana

26. Pržena riba na žaru

27. Smud na smederevski način

28. Riblje meso na dalmatinski način

29. Riblje meso na tršćanski način
30. Smud "Orli"

31. Podela toplih predjela od jaja.njihova priprema
32. Srpska gibanica

33. Pohovane palčinke sa mozgom
34. Gratinirane palačinke

35. Sufle od sira

36. Pečurke "Orli"
37. Pečurke na žaru

38. Kroketi od pirinča
39. Špagete bolanjez

40. Špagete milanez

41. Šnicle od povrća
