ИСПИТНА ПИТАЊА
ПОЗНАВАЊЕ РОБЕ
II ГОДИНА
1) Појам и класификација робе
2) Методе испитивања
3) Произвођачка декларација и спецификација
4) Амбалажа
5) Подела животних намирница
6) Беланчевине (појам, подела, улога у организму)

7) Угљени хидрати (појам, подела, улога у организму)

8) Масти (појам, подела, улога у организму)

9) Витамини (појам,подела,улога у организму)

10) Минералне материје ( појам, подела, улога у организму)

11) Принципи правилне исхране
12) Микроорганизми
13) Услови за развој микроорганизама
14) Корисно и штетно дејство микроорганизама на прехрамбрене производе
15) Ферменти
16) Физичке методе конзервисања
17) Хемијско и биолошко конзервисање
18)  Врсте житарица и грађа зрна жита
19)  Хемијски састав зрна жита
20)  Оцењивање квалитета брашна
21) Тестенине
22) Хлеб и пецива
23) Хемијски састав поврћа
24) Складиштење и штетне промене на поврћу
25)Значајније врсте поврћа
26) Конзервисање поврћа
27) Гљиве
28) Мед
29) Зачини
30) Со и сирће
