KUVAR, KULINARSKI TEHNICAR - PITANJA ZA ZAVRSNI ISPIT
- POZNAVANJE ROBE -

. BELANCEVINE

. UGLJENI HIDRATI

. MASTI | ULJA

. VITAMINI

. MINERALNE MATERIJE

. PRINCIPI PRAVILNE ISHRANE

. MIKROORGANIZMI - VRSTE, EKOLOSKI USLOVI ZA RAZVO)

. FERMENTI | FERMENTACIE

. FIZICKI NACINI KONZERVISANJA

. HEMIJSKO KONZERVISANJE

. BIOLOSKO KONZERVISANJE

. VRSTE ZITARICA, HEMUSKI | MEHANICKI SASTAV ZRNA ZITA
. PROIZVODI OD BRASNA

. HLEB | PECIVA - VRSTE | PROIZVODNJA

. FERMENTACUA | PECENJE TESTA

. HEMIJSKI SASTAV | BIOLOSKA VREDNOST POVRCA

. ZNACAJNIJE VRSTE POVRCA | NJIHOVE ORGANOLEPTICKE OSOBINE
. GLJIVE - VRSTE, KLASIRANJE,KONZERVISANJE

. HEMIJSKI SASTAV | ORGANOLEPTICKA SVOJSTVA MESA

. PROMENE NA MESU TOKOM STAJANJA - ZRENJE, KVARENJE
. NACINI KONZERVISANJA MESA

. PROMENE NA MESU TOKOM TERMICKE OBRADE

. MESO PERADI

. MESO RIBA

. MESO SKOLJKI | RAKOVA

. KOBASICE

. SUHOMESNATI PROIZVODI

. HEMIJSKI SASTAV | SVOJSTVA MLEKA

. KONZERVISANJE MLEKA

. KISELINSKO-MLECNI PROIZVODI

. PAVLAKA, MASLAC, KAJMAK

. SIREVI - DOBIJANJE | VRSTE

. GRADA | SASTAV JAJIA

. KLASIFIKACIJA JAJA U PROMETU I ISPITIVANJE KVALITETA
. MASTI | ULJA - SASTAV, PROIZVODNJA, PROMENE

. MARGARIN - PROIZVODNJA,VRSTE, SKLADISTENJE

. KLASIFIKACIJA PICA | ALKOHOLNA FERMENTACIA

. VINA

. PIVO

. BEZALKOHOLNA PICA

. SREDSTVA ZA UZIVANJE: KAFA, CAJ, KAKAO

. JAKA PICA

. VOCE - HEMIJSKI SASTAV | HRANLJIVA VREDNOST

. SAZREVANIJE, BRANJE, KLASIRANJE | SKLADISTENJE VOCA
. JABUCASTO VOCE

. KOSTICAVO VOCE

. JAGODASTO - BOBICAVO VOCE

. JEZGRASTO VOCE

. JUZNO | TROPSKO VOCE

. KONZERVISANJE VOCA - VOCNI POLUFABRIKATI | GOTOVI PROIZVODI
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